Rosato - Cantalupi - Conti Zecca

Salento IGP

| (antalupi

ROSATO 8
SALENTO IGP

e Producteur : Conti Zecca

@ Zone de production : Poui
Salentino dans la province de

@ Cepage : 85% negroamaro,
cepages autochtones.

Garde:122ans

@ Degre alcoolique : 12,5%

Notes de degustation :

Robe : rose soutenu.

Nez : fruits matures.

Bouche : fraicheet harmonieuse dans laquelle on retrouve une
touche de prune mature.

Se deguste a l'ape
plats de pates, les

Accords mets-vin :

Le saviez-vous ?

ritif et se marie idealement avec les
Nizzas, les barbecues.

Sur la commune de Salice Salentino se trouve le Castello Monaci,
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@ Typologie : Vin rose tranquille
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